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 Tipo di olio: 

Origine: Raccolti propri della nostra fattoria 

situata nel Llagostera.  

Varietà di origine: Arbequina 100%. 

Classificazione: Extra vergine di oliva. 

 Produzione: 

Raccolta: Dalla fine di Ottobre fino alla fine 

di Novembre. 

Sistema di raccolta: Manuale e meccanica. 

Molatura: Il giorno della raccolta. 

Sistema di molatura: Prima estrazione a 

freddo. 

 Analisi chimica: 

Acidità: < 0,3°. 

Perossidi: < 20 meq O2 / Kg. 

K232: < 2,5. 

K270: < 0,2. 

Delta-K: < 0,1. 

 Analisi sensoriale: 

Colore: Verde. 

Odore: Affrutto. Profumo con note di 

mandorle, pomodori e verdure fresche. 

Sapore: Luce piccante, amaro liscio e intensa 

dolcezza. 
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