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 Type d'Huile d'olive: 

Origine: Propre récolte de notre ferme si-

tuée à Llagostera.  

Variété: Arbequina 100%. 

Classification: Huile d'olive Extra Vierge. 

 Production: 

Collection: à partir de la fin d'Octobre jus-

qu'à la fin de Novembre. 

Système de collecte: Manuel et mécani-

que. 

Meuleuses: Le jour de la collection. 

Système de meuleuses: Première extrac-

tion froide. 

 Analyse chimique: 

Acidité: < 0,3. 

Peroxydes: < 20 meq O2 / Kg. 

K232: < 2,5. 

K270: < 0,2. 

Delta-K: < 0,1. 

  Analyse du Sens: 

Couleur: Vert. 

Odeur: Fruits frais. Parfum Notes d'amandes, 

de tomates et de légumes frais. 

Goût: Lumière épicée, amer lisse et douceur 

intense. 
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