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NATIVES OLIVENOL EXTRA
“CAN COMPANYO”

Oltyp: Chemische Analyse:

Herkunft: Eigene Ernte von unserem Hof Sdure: 0.3°.
befindet sich in Llagostera.

Sorte: Arbequina 100%.

Peroxidzahl: < 20 meq O, / Kg.

Ks3a: < 2,5
Klassifizierung: Oli 6l Extra.
ifizierung: Olivendl Extra Karo? < 0,2.
Delta-K: < 0,1.
Produktion:
Ernte: Von Ende Oktober bis Ende .
Sensorische Analyse:
November.

Art der Ernte: Manuell und mechanisch. Farbe: Grun.

Geruch: Frisches obst. Duft mit noten von

Mahlen: Am Tag der Ernte.
g dertr mandeln, tomaten und frischen gemise.

Art des Mahlens: Erste kaltes P .
rote kaltes Fressen Geschmack: Wirzig Licht, bitter smooth und

intensive sliBe.
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