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ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
“CAN COMPANYO”

Tipo de aceite:

Origen: Cosecha propia de nuestra finca
situada en Llagostera.

Variedad: Arbequina 100%.

Clasificacion: Aceite de Oliva Virgen Extra.

Produccion:

Recolecciéon: De finales de Octubre hasta
finales de Noviembre.

Sistema de recoleccién: Manual y mecani-
ca.

Moltura: El mismo dia de la recoleccion.

Sistema de moltura: Primera extraccion
en frio.
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Analisis quimico:
Acidez: < 0,3.
Peroxidos: < 20 meq O, / Kg.
K35: < 2,5.
Ks70: < 0,2.
Delta-K: < 0,1.

Analisis sensorial:
Color: Verde

Olor: Afrutado fresco. Fragancia con notas de
almendras, tomates y verduras frescas.

Sabor: Ligero picante, amargo suave y dulzor
intenso.
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